Enlllesta

Triguero con cebolla caramelizada y mozzarella. .3.30

BacalaoaBras . .. .................. 3.30
Guacamole con tomate y boquerén. . . . ... .. 330
Pluma ................c00iuiuennn 3.30
Queso de cabra con tomate, nueces y miel . . . . 3.30
Solomillo con quesobrie . .............. 3.30

Lomo de Salmon (Ahumados Dominguez) . . . . 5.00
Carpacho de bacalao [Ahumados Dominguez). . 4.00

Sesosalaplancha. . . ................ 3.30
Ventrescaconpiquillo. . . . ............. 3.20
Morcilla de arroz con tomate caramelizado. . . . 3.20
Jaménenpanecristal . ... ............. 3.20
Ventresca con anchoas en pancristal . . ... .. 3.20
Anchoaenpancristal. . . . ............. 3.20

Tosta de gambon
a la plancha

Tosta de paté de tomate
con mejillén

sobre tosta de centeno aleman, cerveza negra de malta tostada y pipas de girasol

EnfRlate

Morcilla picante con cebolla caramelizada . . . . 3.00

Mini Hamburguesa. . . ... ............. 2.70
Huevo con chichas ibéricasrojas . .. ... . ... 3.30
Solomillo de ternera con patatas . . . ....... 6.00
Foie fresco plancha con cebolla caramelizada . . 6.00
Champiriones consalsadeajo. . . . ........ 2.80
Rinonesalaplancha. . . . . .. ... ........ 2.80
Alcachofa ala planchaconjamén......... 4,70
Carrillera con cebolla caramelizada y patatas paja. 3.30
Alcachofa fresca con anchoa y piquillo . . . . .. 4,80

Minihamburguesa de Angus
“Dehesa de Alba” @
con papada y queso Cheddar

Carne de ganado criado en libertad entre las encinas y sus bellotas del Campo
Charro salmantino.

Buscamos la excelencia mediante la seleccion genética de nuestros animales y la
“infiltracion” que da calidad y jugosidad a nuestra carne.

ablitas

Tablita de Quesos variados con membrillo. . . . 12.00
Tablita de Morcillas variadas Hergaher. . . . . . 12.00
(picante, arroz, nueces, pifiones, queso)
Tablitadelbéricos . . ................ 14.00
(jamén, chorizo, salchichén, lomo y queso)
Postres
Couland de chocolate . . .. ............. 5.50
Tartadequeso . .................... 5.50
Trufasconnata. . . . ................. 5.50
Tartademanzana . . . . ............... 5.50
Heladodesabores . . . . ............... 5.50
JP (helado de turrén, nata, pasasy PX) . . . . .. 7.00

1A FREIA

tapas & vinos
Tfno. Reservas: 923 25 76 74

HORARIO COCINA
Manana: De 12.30 h. a 15.45 h.
Tarde: De 19.30 h. a 23.00 h.

‘w
CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
GLUTEN
FRUTOS APIO MOSTAZA  GRANOS DE MOLUSCOS  ALTRAMUCES
DE CASCARA SESAMO v !
Nuestros aperitivos y tapas pueden contener alérgenos o trazas de ellos.
L Para mas informacién consulte al camarero. )

Todas nuestras tapas se preparan en el momento y requieren un tiempo de elaboracion.

PARANICOMER

@1@ @mb@&ﬂd@g 1/2 racion racion
Jamoén ibéricoReserva . . . ... ... 10,00 . . 18,00
Chorizo ibéricoBellota . ......... 8,00 . . 14,00
Salchichén ibérico Bellota . . ... ... 8,00 . . 14,00
Lomo ibérico Bellota. . . ........ 10,00 . . 18,00
Queso de oveja Afejo. . . .. ...... 7,00 .. 12,00
de carne

Pluma 1bérica con patatas y pimientos. . . . . . 20.00

Carrilleras con cebolla caramelizada y patatas paja 20,00
Entrecotte troceado con patatas y pimientos . . 22,00
Solomillo de ternera con patatas y pimientos . . 25,00

Mollejas de lechalalasartén. . . . ........ 23,00
Revuelto de sesosoentempura . . . ..... .. 20,00
Foie frescoalaplancha . . . ............ 24,00
Rinonesalaplancha. . ... ... ......... 15.00
Croquetasdejamén . . ................ 9.00
@ PESEECE

CalamaresalaRomana . .............. 14,00
Gambasalgjillo. . ... ............... 17.00
Chipironesalaplancha . .............. 20,00
BacalaoaBrés. . . .. ... ... ... ... ... 18,00
Bacalao confitadoentempura . . ... ...... 23,00
Kokochas de bacalao al pil pil. . . . ........ 23,00
Delicias de merluzaalaromana. .. ....... 18.00
Bacalao a la plancha con gjillos y pimentén. . . 23,00
Seleccién de Ahumados Dominguez. . . . . . .. 23,00

delVendunas

Ensalada de tomate con ventresca . .. ... .. 15,00
Esparragos de Fuentesaiico (plancha o natural) 22,00
Parrillodadeverduras . . . ............. 18,00
Champiriones consalsadeajo . . . . ....... 15.00
Alcachofas frescas con anchoa y

pimientos de piquillo. . . . ............ 22,00
Alcachofas a la planchaconjamén . . . .. ... 22.00

Boletus con huevoyjamén . . . . ......... 22,00
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MUGA .« v v e e 470 . . 26.00 o {1 2 S | e 3.00 .. 18.00 Malcorta “Javier Sanz” .. ........ .. 30.00
ZadiCza, . . ... 270 . . 18.00 Pinna Fidelis roble. . . . ......... 3.00 . . 18.00 T P B e & gg- : -21.388
Artadi Vifiasde Gain . . . . .. ........ . . 40.00 ATZUGGO. « . e ve e e e e e e 5.50 . . 33.00 Valdubtn Verdejoltiiuie =S 250 . . 15.00
2 N§o< aldubon Verdejo . . . . ... ...... .50 .. 15.
Dinastia Vivanco . . ........... 2.70 .. 18.00 ValdubénCza. . .. ............ 4.00 . . 24.00 Finca Caraballas. . . . . . - 3.00 .. 20.00
E:irsnocr;ﬁB;ISbuo Czal ot L ggg ;o ;ggg Figuero G . . .o v oo e ee e 3.00 . . 18.00 g:as:;oclt(l)o e:l;clllzltllgmgVerde]o A gzgg
AmequiCza. - .+« + - o or ... . 250 .. 1500 RN 23 e - e SRR Zarzal (Godello de Emilio Moro) . . . . 400 . . 24.00
Azpilicueta Cza. . . . .. ......... 2.90 . . 18.00 e L L L Kk gt i 2g: La Revelia [Godello de Emilio Mora). . . . -
Si C bria C 590 18.00 ErialCza. .. ............c0cu... . . 28.00 Quintaluna “Ossian” . ............. . . 32.00
e o - p oo, . -V Ry Eral TF ..ot .. 37.00 Ossian. .. ............ ..o o... .. 38.00
Sierra Cantabria Seleccion Privada . . . . . . . 60.00 c Belondrade y Lurton Quinta Apolonia. . . . .. 32.00
5 Finca Resalsoroble . . . . ... ..... 3.00 . . 18.00
ElPuntido. . . . ................. . . 60.00 o Belondradeylurton . . ... ......... . . 55.00
Sefiorio San Vicente . . .. .......... . 60.00 Emilio Moro. . .. . . . EEEEEEEEEE 5.50 .. 33.00 Vionta Albarifio . . . . . ... ... ... 3.80 .. 22.00
FinCaEIBOSQUe .« . « « v v oo v ve e e an . 140 00 La Felisa "EmilioMoro™ . ........... . . 50.00 Champagne Taittinger. . . .. ........ .. 70.00
Vo Nicta® s Wi - 0 " 160.00 Hito EmilioMoro. . . . .. ........ 3.00 . . 18.00 Champagne Taittinger Rosé. . . .. ... .. . . 80.00
A : 140.00 Malleolus . . . .................. .. 47.00 Champagne Bollinger Special Cuvée . . .. .. 80.00
MEATEID 5 o o o oo om0 00 o d B icRTIONERChe . . p 5.50 32.00 Champagne Mumm (Cordon Rouge). . . . . . . . . 60.00
Predicador . . . ................. . . 48.00 ESAUETON - - R I I 1) ofa S Champagne Luis Roederer . ... ...... . . 80.00
Cueva del Contador (Benjamin Romeo). . . . . 80.00 AvanCza.. . ................... . . 25.00 AbeléBrut . . .................. . . 60.00
VifaAlberdi . . . . . . e .. 28.00 ValtraviesoRoble . . . ... .......... . . 18.00 Abelé Rosé . . .. ... .0 UL, . . 70.00
Vifia Ardanza . . ... .. 37.00 L .. 25.00 e Raentos § B ane e & So00
Roda Reserva . . . ..o oo v eenn.. . . 55.00 Matarromera. . . . ......... ... 5.50 . . 32.00 chg Bgzgﬂg: Pirrl::t ﬁg;‘::" S T T T 20.00
Macan Clésico “Vega Sicilia” . . . ... ... . . 70.00 PS1 “Dominio de Pingus” . .......... . 60.00 Torell Brut Reserva . ... ....... 4.00 . . 23.00
MarquésdeVargas . . . . ........... . . 38.00 Vega Sicilia Valbuena 5°afio. . . . . .. .. 170 00 Txakoli K Pllotu "Carlos Arguinano”. . . . . . . 22.00
Marqués de Murrieta. . . ... ........ .. 42.00 ValdubénDiez. . . . . o o oo e e e e ee s .. 32.00 g“i“z‘lmt"‘:l LLG GOlJﬂ[ ------- S 2.80 .. éggg
: alo cortado eonor Gonzulez Byass). . . . . . > @
L0 il e SRR L SR 2252000 Valduergcrignza ., , . , . [. % % VG -+ 35.00 Pedro Ximénez “Nectar” (Gonzdlez Byass). . 3.50. . . 22.00
0.0, Tore Valduero1Cepa . . .. ............. - . 45.00 Vilera 5.5 Verdejo . . . ... ....... 2.80 .. 18.00
Dominio del Bendito “€l Primer Paso” . . . 4.00 . . 24.00 Mauro. ................vnn . . 48.00 Artazuri rosado “Artadi”. . .. ... ... .. .. 20.00
Dominio del Bendito “Los Sabias” . . . . . . . . .. 42.00 Garmén [Mauro] . ............... . - 60.00 LoD (Navarta) ot -0 s 0 s e
ElTitdn del Bandito, . i . . . . oukb .. 65.00 Carmelo Rodero crianza. . . . . ... .... .. 48.00 g SR BubtoiRicudo®, , . .} 280 RTS8
Primas LBt e s e T 3.80 . . 22.00 Vifia Pedrosa crianza. . .. .......... . . 38.00 O&F@g Denenminaciones
Gran Colegiata “Lagrima” . . . . . . . . . 2.50 . . 15.00 Abadia Retuerta. . . . .. ........... .. 38.00 DbO,- BluerzoI 3 :
ROMAMICO. « & v v o e e e e e e 3.00 .. 18.00 Pago de Carraovejas . . . . . ... ...... .. 58.00 D 6tt|1:o_s det 18120 - - - - T .- 25.00
F. Lurton “Campesine” . . . . . .« v o v v v . . . 18.00 TomasPostigo. . . ............... . . 58.00 Mas J;oggbgﬁ Cza. ... . . w0 e 2200
Ma~drem|a .................. 3.00 . . 18.00 Tierra de Salamanea Trujillo 'EC&t_:ere.s]
CafiusVerus . .. ............. 3.50 . . 22.00 Gran Tirifiuelo 18.00 Habla del silencio . . . . . ....... 4.00 .. 24.00
LiberaliaCuatro . . . . .......... 3 SO R 20,007 8 - s At wagh G e < ISR s P Habla de ti “Sauvignon Blanc” . . . . . .. .. 23.00
Corralde Campanas . . . ........... .. 22.00 La Zorra (Mogarraz) . . . . . ..o vl 4.50 . . 27.00 Somontano
Matsu “ElPicaro” . . . .. ........ 2.70 . . 18.00 8 Virgenes [BlancoLlaZorra). .« . . . . .. .. .. 23.00 Enatecrianza . .. .............. .. 22.00
Discolo NSRS . e e 4.80 . . 28.00 Vinias del Cambrico (Villanueva del Conde) . . . . . . 27.00 D.0. Jumilla
Almirezl . DGR “ Ly Y .9 A 4.80 . . 28.00 575 Uvas (Villanuevadel Conde) . . . « « . « . . . . . 38.00 Juan Gil “Etiqueta Plata” . . ... .. 4.00 . . 24.00
Pintia “Vega Sicilia” . ............. . . 80.00 Perahigos tinto (Miranda del Castaiiar) . . . . 3.00 . . 18.00 R?t;xup 62[18 meses] . .......... . - - 30.00
Son|ROTNGIENSE S It s S L e . . 50.00 Perahigos rosado (Miranda del Castaiar) . . . 3.00 . . 18.00 |Reegl|rn(:1 V?ucrr:m “Mencia” 2200
Estancia Piedracrianza . . .. ........ . . 18.00 Perahigos blanco (Miranda del Castafior) . . . 3.00 . . 18.00 D.0. Calatayud T
VitoMino or s il s PAle s R T NE . 65.00 Abudengo Cza. D.O.Arribes (Perefia). . . 3.30 .. 20.00 Baltasar Gracian Gamacha . . .. ... .. .. 22.00
Alabaster SIS p g L o L B LB 200 00 De Balta (Madrofial de laSierra) « = « = « . . . 3.00 . . 18.00 D.0. Mancha

Numanthia R R S . . . e ey . . 65.00 El Robledo (Sequeros). - - « « = = s v« . .. 3.50 . . 20.00 El.Vinculo e S S e s . i . . . 20.00



